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Istituto Zooprofilattico
Sperimentale delle Venezie

Corso ECM
AGGIORNAMENTO SUl CONTROLLI

UFFICIALI Al SENSI DELLA NORMATIVA
EUROPEA E NAZIONALE: | MATERIALI E
OGGETTI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI
(MOCA)

13 novembre 2025 | ore 08.45 - 13.00
SALA POLIFUNZIONALE - PALAZZO GRANDI STAZIONI VENEZIA

Responsabile Scientifico
Daniela Sandri - Dirigente Biologo Unita Organizzativa Sicurezza Alimentare - Regione del Veneto

Gli alimenti e le bevande sia durante la produzione, il confezionamento e la somministrazione vengono sempre a
contatto con materiali/oggetti, i quali devono essere idonei a tale scopo.

Risulta importante valutare la sicurezza dei Materiali e Oggetti a Contatto con gli Alimenti (MOCA), poiché tracce di
sostanze chimiche possono migrare dai materiali negli alimenti e nelle bevande.

Dalla Relazione 2023 - “Sistema di Allerta Rapido per gli Alimenti e i Mangimi” - dell’Ufficio 8 della DGSA del MS si
evince che delle 4683 notifiche pervenute, 4185 hanno riguardato I'alimentazione umana, 308 |'alimentazione
animale e 190i MOCA, quindi circa il 4 % delle notifiche totali. La maggior parte delle non conformita (114) riscontrate
nei MOCA sono la migrazione di sostanze come ammine aromatiche primarie (39) e formaldeide (15) e la
composizione (32), la maggior parte delle quali riferibili all’uso di fibre di bamboo non autorizzate nella produzione
dei MOCA.

Stante la complessita della materia, si ritiene opportuno ripetere in presenza il corso che era gia stato realizzato in
modalita webinar nel 2023, in modo da aggiornare il personale delle AULSS sulla normativa in materia di MOCA e
sulle modalita di campionamento e analisi, oltre che sugli strumenti per una corretta ed uniforme applicazione della
normativa nel territorio regionale.

edizione ECM

Numero partecipanti: 90

Il corso, finanziato dalla Regione del Veneto e quindi gratuito per i discenti, € destinato
a tutto il personale interessato delle Aziende ULSS del Veneto.

E accreditato ECM per:

Assistenti Sanitari

DESTINATARI ) }
e Biologi
e Chimici
e Dietisti

e Medici chirurghi (discipline: igiene degli alimenti e della nutrizione; igiene,
epidemiologia e sanita pubblica)

e Medici veterinari (tutte le discipline)

e Tecnici della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro

SCS0 MOD 023 — rev 01— fac simile curriculum formativo residenziale — 03/21
La versione ufficiale e aggiornata del presente documento é disponibile nel software WebQuality, consultabile on line



CREDITI 4 ECM
DURATA 4 ore
LINK ISCRIZIONE https://learning.izsvenezie.it/course/view.php?id=472

SCADENZA ISCRIZIONI 3 novembre 2025

PROGRAMMA

GIOVEDI 13 NOVEMBRE 2025 dalle 8.45 alle 13.00

REGISTRAZIONE PARTECIPANTI dalle h. 8.30 alle h. 8.45

dalle h 8.45 alle h 12.30

« MATERIALI E OGGETTI A CONTATTO CON ALIMENTI (MOCA): le normative di
riferimento, i diversi materiali, il campionamento, le analisi e la verifica di

conformita
METODOLOGIA: Relazione a tema preordinato
GIANNI FORMENTON, Dirigente Responsabile UO Fisica Chimica 1 del’Agenzia Regionale per la
Prevenzione e Protezione Ambientale del Veneto (sostituto: Elisa Bocchi, Dirigente dell'UO Acque ed
Inquinanti Emergenti del Dipartimento Laboratori di ARPA Veneto)
dalle h 12.30 alle h 13.00
- DISCUSSIONE
METODOLOGIA: confronto/dibattito tra pubblico ed esperto
VERIFICA di APPRENDIMENTO: test a risposta multipla

E previsto lo svolgimento di un test a risposta multipla da completare entro 3 giorni dalla fine del corso. Sara

necessario ottenere il 75% di risposte corrette per acquisire |'attestato e/o i crediti ECM (max 1 tentativo).

VERIFICA della QUALITA PERCEPITA

Compilazione questionario di gradimento online.

INFORMAZIONI UTILI

OBIETTIVI
Obiettivo formativo: 2. Linee guida - protocolli - procedure
COMPETENZE

Obiettivi formativi di sistema: il corso intende far acquisire competenze teoriche al personale delle autorita
competenti nel settore dei MOCA, ai fini della corretta applicazione della normativa in materia durante i controlli
ufficiali di cui all’art. 14 del regolamento (UE) 2017/625 e uniformare i controlli ufficiali da parte delle autorita

competenti del Veneto nell’ambito dei MOCA.
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https://learning.izsvenezie.it/course/view.php?id=472

METODOLOGIE DIDATTICHE

Lezioni frontali e discussione di casi pratici guidata dagli esperti.

ISCRIZIONI

Il corso, finanziato dalla Regione del Veneto e quindi gratuito per i discenti, & destinato a tutto il personale interessato
delle Aziende ULSS del Veneto.

Per iscriversi & necessario essere registrati alla piattaforma e-learning https://learning.izsvenezie.it/:

« effettuare il login oppure, se ancora non si possiede un profilo-utente, crearne uno
o accedere a https://learning.izsvenezie.it/course/view.php?id=472

« inserire la chiave diiscrizione ricevuta dalla Segreteria Organizzativa.
In caso di difficolta tecniche & possibile contattare il n. 049 8084 341 — 145.

Nel caso le richieste di iscrizione superassero i posti disponibili, i partecipanti saranno ammessi in accordo con la

Regione del Veneto.

NOTE

La sala in cui si terra il corso e accessibile agli utenti con disabilita motorie. Locali e attrezzature sono in regola con le
vigenti norme in tema di antinfortunistica, igiene, tutela ambientale, tutela della salute negli ambienti di lavoro e

prevenzione incendi.

RILASCIO ATTESTATI

Per acquisire I'attestato di partecipazione o I'attestato ECM & necessario seguire il 90% dell’attivita didattica e

superare la verifica dell’apprendimento.

PER INFORMAZIONI

Laboratorio Formazione e Sviluppo delle professioni
[ )

(ZS / Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie
e Viale dell'Universita, 10 - 35020 Legnaro (PD)

Istituto Zooprofilattico

Sperimentale delle Venezie

& +39 049 8084341 | Fax: +39 049 8084270 | B4 formazione@izsvenezie.it
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