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Corso ECM online (edizione 2026) 

PERCORSO BASE 

DESTINATO AL PERSONALE DELLE AUTORITÀ 

COMPETENTI DI CUI ALL’ARTICOLO 2, COMMA 1  

DEL DECRETO LEGISLATIVO 27/2021 
Corso destinato a tutto il personale delle Autorità competenti  
di cui all’articolo 2, comma 1 del decreto legislativo 27/2021,  
chiamato a svolgere attività ufficiali (controlli ufficiali e altre attività ufficiali)  
ai sensi della legislazione dell’Unione in materia di filiera agroalimentare  
con particolare riferimento al Regolamento (UE) 2017/625 

RESPONSABILI SCIENTIFICI 

ANTONIO MENDITTO 

Dirigente di ricerca, Dipartimento Sicurezza Alimentare, Nutrizione e Sanità Pubblica Veterinaria, ISS 

ANNA GIOVANNA FERMANI 

 Dirigente Veterinario, UOC Igiene Alimenti Origine Animale, ASL di Latina 

ALESSANDRA AMORENA 

Dirigente Veterinario - Direttrice U.O. Sicurezza Alimentare, Regione del Veneto 

DOCENTI 

ANTONIO MENDITTO 

Dirigente di ricerca, Dipartimento Sicurezza Alimentare, Nutrizione e Sanità Pubblica Veterinaria, ISS 

ANNA GIOVANNA FERMANI 

 Dirigente Veterinario, UOC Igiene Alimenti Origine Animale, ASL di Latina 

Il progetto FAD è stato realizzato grazie al contributo del Ministero della salute, Ex Direzione generale per l’igiene e la 
sicurezza degli alimenti e la nutrizione e Ex Direzione generale della sanità animale e dei farmaci veterinari, e della 
Regione del Veneto. 

Il presente corso costituisce la seconda annualità del corso avviato nel 2025. 

PREMESSA 

L’ambito della sicurezza alimentare e sanità pubblica veterinaria ha visto crescere il livello di complessità dei pericoli 

e dei rischi nelle filiere agroalimentari, sia per la globalizzazione dei mercati che per le variazioni nelle tipologie di 

produzioni e consumi. Parallelamente è fortemente accresciuta la complessità dell’organizzazione dei controlli 

ufficiali e delle altre attività ufficiali nonché della correlata normativa europea e nazionale e, in particolare: 

● il Regolamento (UE) 2017/625 “Regolamento sui controlli ufficiali” e il Regolamento (UE) 2016/429 “Normativa 
in materia di sanità animale” ed i relativi atti delegati o di esecuzione adottati dalla Commissione; 
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● le nuove disposizioni nazionali di adeguamento alle citate normative dell’Unione europea: D. Lgs. 2 febbraio 
2021, n. 23, D. Lgs. febbraio 2021, n. 24, D. Lgs. 2 febbraio 2021, n. 27, D. Lgs. 2 febbraio 2021, n. 32, D. Lgs. 5 
agosto 2022, n. 134, D. Lgs. 5 agosto 2022, n. 135, D. Lgs. 5 agosto 2022, n. 136, Decreto 7 marzo 2023 - Manuale 
operativo del sistema I&R, D. Lgs. 7 dicembre 2023, n. 218 relativo ai medicinali veterinari.  

L’emanazione del Regolamento (UE) 2017/625 ha modificato, dettagliato e ampliato il quadro normativo che gli 
addetti ai controlli ufficiali e alle altre attività ufficiali delle autorità competenti devono conoscere per espletare al 
meglio i propri compiti istituzionali. Lo stesso Regolamento 2017/625 impone, all’art. 5, alle autorità competenti di 
disporre di personale adeguatamente qualificato ed esperto. Analogamente l’Accordo CSR, Rep. 46/2013, ha 
previsto i tre seguenti specifici percorsi formativi per il personale delle autorità competenti: 
● Primo percorso (di approfondimento del pacchetto igiene) 
● Secondo percorso (audit sugli operatori) 
● Terzo percorso (audit SSN). 

Il personale dell’autorità competente che esegue attività ufficiali deve ricevere una formazione adeguata per 
svolgere i propri compiti con competenza ed effettuare le attività in modo coerente. Si è reso pertanto necessario 
adeguare alle nuove disposizioni normative i percorsi formativi previsti dall’Accordo CSR 46/2013. 

Questo corso di formazione per il personale delle AC riguarda le tematiche previste per il primo percorso 
attualizzate nel contesto dei settori di cui all’articolo 2, comma 1 del decreto legislativo 27/2021. 

Edizione ECM  

DESTINATARI 

Il corso è destinato a tutto il personale (area sanitaria, tecnica e amministrativa) delle AC alle 
Autorità Competenti di cui all’articolo 2, comma 1 e dei laboratori ufficiali di cui all’art. 9 
comma 1 del Decreto legislativo n. 27/2021 addetto ai controlli ufficiali e alle altre attività 
ufficiali previste dalla legislazione dell’Unione Europea in materia di filiera agroalimentare. 

È accreditato ECM per: 
● Medici chirurghi (discipline: igiene degli alimenti e della nutrizione; igiene, epidemiologia e 

sanità pubblica) 
● Medici veterinari (tutte le discipline)  
● Farmacisti  
● Chimici 
● Biologi 
● Tecnici della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro 
● Tecnici sanitari di laboratorio biomedico 
● Dietisti 
● Assistenti sanitari 
● Infermieri 

CREDITI 50 ECM 

 DURATA 50 ORE 

DISPONIBILITÀ dal 20 GENNAIO 2026 al 1° NOVEMBRE 2026 

LINK ISCRIZIONE  https://learning.izsvenezie.it/   

 

  

https://learning.izsvenezie.it/
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METODOLOGIE DIDATTICHE  

Il corso è articolato in 5 unità didattiche (UD) di cui la prima introduttiva e le restanti orientate al Problem Based Learning (PBL). 
Per ciascuna Unità didattica sono previsti degli obiettivi specifici di apprendimento. 
La fruizione delle UD è preceduta da un questionario per la valutazione del fabbisogno formativo al fine di valutare le ricadute 
dell’attività’ formativa (conoscenze, attitudini e pratiche - kap). 

Ciascuna UD sviluppa gli argomenti con il supporto dei seguenti materiali didattici: 

 fonti e sitografia 

 un test di ingresso (Pretest autovalutativo, senza finalità certificative) 

 tutorial in forma di presentazioni (slide con videonarrazione) 

 materiali di lettura 

 quesiti organizzati in forma di esercitazioni per il consolidamento dei concetti esposti nei tutorial 

 un test di fine unità didattica (Post-test autovalutativo, senza finalità certificative) 

 un test certificativo 

È prevista la presenza di un tutor tecnologico per facilitare l’accesso alla piattaforma e per la risoluzione di eventuali problemi 
tecnici. 

PROGRAMMA 

UD INTRODUTTIVA  impegno stimato: 4 ore e 45 minuti 

DIRITTO DELL’UNIONE, ORDINAMENTO ITALIANO E NORMAZIONE  

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO (OS) 

 OS1 - Evoluzione della legislazione dell’UE in materia di filiera agroalimentare nell’ottica del diritto dell’UE e ordinamento italiano 

 OS2 - Norme cogenti in materia di normazione, accreditamento, certificazione e organismi di valutazione della conformità, 
e norme volontarie e proprietarie 

TEMATICHE TRATTATE 

 Diritto dell’Unione con particolare riferimento a: 

- Fonti del diritto primario 

- Diritto derivato 

- Fonti di diritto complementare 

- Legislazione dell’Unione in materia di filiera agroalimentare (UAFCL) e sua evoluzione 

- Principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, Autorità europea per la sicurezza alimentare e procedure nel 
campo della sicurezza alimentare 

 Norme dell’ordinamento italiano incluse le norme emanate in applicazione delle norme UE (misure nazionali di attuazione) 

 Normazione, accreditamento e valutazione della conformità con specifico riferimento a: 

- Atti giuridici e non giuridici dell’Unione in materia di normazione, norme (volontarie e proprietarie), accreditamento, 
certificazione e organismi di valutazione della conformità 

- Norme internazionali emanate da organismi sovranazionali, in particolare norme emanate dal Codex Alimentarius e 
dall’OIE (ora WOAH) 

- Norme di standardizzazione internazionali (norma UNI CEI EN 45020:2007) 

- Norme della serie ISO 17000 in materia di valutazione della conformità e differenze tra la verifica della conformità 
(verification of compliance) e la valutazione della conformità (conformity assessment) 

- Norme delle famiglie ISO 9000/10000 in materia di sistemi di gestione della qualità inclusa la ISO 19011 

- Norme della serie ISO 22000 in materia di sistemi di gestione per la sicurezza alimentare 
standard proprietari in tema di sicurezza alimentare tra cui: BRC Food (Global Standard for Food Safety), CanadaGAP, FSSC 
22000 (Food Safety System Certification Scheme 22000), Global Aquaculture Alliance Seafood, GlobalGAP, GRMS (Global 
Red Meat Standard), IFS Food (International Featured Standard Food), PRIMUS GFS STANDARD, SafeQualityFood. 
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UD PBL 0   impegno stimato: 17 ore e 45 minuti 

FONDAMENTI E TERMINOLOGIA IN MATERIA DI ATTIVITÀ UFFICIALI E DI SISTEMI  

DI GESTIONE PER LA SICUREZZA ALIMENTARE 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO (OS) 

 OS1 - Evoluzione della legislazione dell’UE in materia di filiera agroalimentare nell’ottica del diritto dell’UE e ordinamento italiano 

 OS2 - Norme cogenti in materia di normazione, accreditamento, certificazione e organismi di valutazione della conformità, e 
norme volontarie e proprietarie 

TEMATICHE TRATTATE 

 Atti giuridici e non giuridici di cui alla legislazione dell’Unione in materia di filiera agroalimentare (UAFCL, di cui al 
considerando 3 del Regolamento (UE) 2017/625) e norme nazionali in materia di attività ufficiali (controlli ufficiali e altre 
attività ufficiali) e sistemi di gestione per la sicurezza alimentare con particolare riferimento a: 

- Norme del pacchetto Sanità animale e delle piante, in particolare: 
o Regolamento (UE) 2017/625 (Official Control Regulation, OCR), correlati atti delegati e di esecuzione e correlate 

norme nazionali di attuazione 
o Regolamento (UE) 2016/429 (Animal Health Regulation, AHR), correlati atti delegati e di esecuzione e correlate 

norme nazionali di attuazione 

- Norme del Pacchetto igiene e altre norme settoriali che definiscono requisiti per i sistemi di gestione (controllo) della 
sicurezza alimentare da adottarsi a cura degli operatori della filiera agroalimentare. 

UD PBL 1  impegno stimato: 6 ore e 15 minuti 

PIANIFICAZIONE DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI (CONTROLLI UFFICIALI E ALTRE ATTIVITÀ 

UFFICIALI) 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO (OS) 

 OS1 - Gestione delle anagrafi degli Operatori della filiera agroalimentare 

 OS2 - Categorizzazione in base al rischio degli Operatori della filiera agroalimentare 

 OS3 - Pianificazione/programmazione delle attività ufficiali e pianificazione della risposta in caso di emergenza e/o crisi 

TEMATICHE TRATTATE 

 Gestione delle anagrafi degli Operatori della filiera agroalimentare (OFA); 

- categorizzazione degli OFA in base al rischio e definizione della frequenza dei controlli ufficiali (CU); 

- pianificazione/programmazione dei CU; 

- pianificazione della risposta in caso di emergenza e/o crisi. 

UD PBL 2   impegno stimato: 17 ore e 30 minuti 

ESECUZIONE DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI E GESTIONE DELLE CONSEGUENZE 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO (OS) 

 OS1 - Esecuzione delle attività ufficiali, correlata documentazione scritta e attività di certificazione ufficiale 

 OS2 - Gestione delle conseguenze delle attività ufficiali - azioni in caso di non conformità, sanzioni e garanzia 
dell’esercizio del diritto alla difesa da parte degli operatori della filiera agroalimentare 

 OS3 - Sistema di allarme rapido per alimenti e mangimi e la rete di allarme e collaborazione 

TEMATICHE TRATTATE 

 Metodi, tecniche e attività inerenti ai controlli ufficiali e relativa documentazione scritta (written reports), e certificazione 
ufficiale 

- gestione delle conseguenze dei controlli ufficiali (azioni in caso di non conformità; sanzioni; garanzia dell’esercizio del 
diritto alla difesa da parte degli operatori della filiera agroalimentare (siano essi persone fisiche o giuridiche) in caso di 
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campionamento con esito analitico sfavorevole e in caso di azioni esecutive/decisioni adottate dalla autorità 
competenti 

- gestione del sistema di allarme rapido per alimenti e mangimi, degli incidenti, delle emergenze e delle crisi 

UD PBL 3   impegno stimato 4 ore e 30 minuti 

SISTEMI DI VERIFICA DELLE ATTIVITÀ UFFICIALI E CORRELATE AZIONI DI MIGLIORAMENTO 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO (OS) 

 OS1 - Efficacia e adeguatezza/appropriatezza delle attività ufficiali e correlate procedure di verifica 

 OS2 - Monitoraggio e rendicontazione delle attività ufficiali 

 OS3 - Audit delle Autorità competenti e preparazione a ricevere un audit 

TEMATICHE TRATTATE 

 Efficacia, appropriatezza e verifica dell’efficacia dei CU e delle AAU; 

- monitoraggio e rendicontazione delle attività di CU e delle AAU; 

- audit delle autorità competenti. 
 

VERIFICA di APPRENDIMENTO 

È previsto lo svolgimento di un test a risposta multipla per ciascun modulo; sarà necessario ottenere il 75% di risposte corrette 

per acquisire l’attestato (max 5 tentativi con doppia randomizzazione delle domande). 

VERIFICA della QUALITÀ PERCEPITA  

Compilazione questionario di gradimento. 

COMPLETAMENTO del CORSO  

Per considerare il corso concluso e ottenere i crediti ECM e/o l’attestato di partecipazione, è necessario, entro la scadenza del corso: 

 visualizzare i materiali (tutorial e materiali di lettura) e svolgere le esercitazioni  

 superare la verifica dell’apprendimento  

 compilare il questionario di gradimento 

INFORMAZIONI UTILI 

OBIETTIVI 

Classificazione obiettivo formativo ECM: 2. Linee guida - protocolli - procedure 

PREREQUISITI TECNICI 

È sufficiente qualsiasi computer dotato di scheda audio, collegamento Internet e relativo browser aggiornato all’ultima versione 

(Mozilla Firefox, Safari, Google Chrome). Si consiglia l’uso di Google Chrome. 

ISCRIZIONI  

Il corso è gratuito e riservato ai partecipanti individuati dai referenti delle Autorità competenti e dei Laboratori ufficiali.  

Per accedere è necessario registrare il proprio profilo-utente nella piattaforma https://learning.izsvenezie.it e seguire le 

indicazioni di accesso ricevute dalla Segreteria organizzativa. 

https://learning.izsvenezie.it/mod/glossary/showentry.php?eid=871&displayformat=dictionary
https://learning.izsvenezie.it/mod/glossary/showentry.php?eid=868&displayformat=dictionary
https://learning.izsvenezie.it/mod/glossary/showentry.php?eid=871&displayformat=dictionary
https://learning.izsvenezie.it/mod/glossary/showentry.php?eid=868&displayformat=dictionary
https://learning.izsvenezie.it/
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PER INFORMAZIONI 

 

Laboratorio Formazione e Sviluppo delle professioni 

Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie 

Viale dell'Università, 10 - 35020 Legnaro (PD) 

 +39 049 8084145 | Fax:  +39 049 8084270 |  formazione@izsvenezie.it 

 

mailto:formazione@izsvenezie.it

